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Wir setzen duf Regionalitat.

Viele unserer Zutaten beziehen wir
direkt von Erzeugern aus verschiedenen
Regionen Italiens - mit Respekt fiur
Herkunft und Qualitat. Ergdnzt wird
unser Angebot durch ausgewdhlte
Lieferanten dus Vorarlberg.

Bernverwti

Ca skibsetta!

,la skisetta“ stammt vom Dialektwort ,la schiscetta®

So verbinden wir das Beste dus beiden
Welten: italienische Tradition und
regionale Ndhe.

In Norditalien bezeichnet es die kleine Box, in der
man Essen von zuhause mitnimmt.
Liebevoll eingepackt fur spater.

Ein Stlck Alltag. Ein Stick Zuhause.
Genau dieses Geflhl ist unsere Inspiration:
Essen, das geteilt wird und verbindet.

Einfach, kostlich und mit Herz.

Wir wwinschen ibmen guten Appetit! Buan appetito!



APERITIVO I T
bedeutet bei uns, genauso wie in Italien.
Wenn Sie bei uns ein Aperol, Limoncello,
Lilet, Alpsider oder einen Hugo bestellen
bekommen sie begleitend Knabbergebdck
dazu. Preise pro Person

Aperitivo Spritz €750
Aperol, Lilet, Limoncello, Hugo,

Mirtillo oder Alpsider Spritz,

Campari Spritz

Aperitivo rustico € 7,00
Mohren Spezial
Aperitivo delicato € 8,00

1/4 It Rot- oder WeiBwein

“unser Angebot

APE| 0 1A .
irall d gen, d
guten Glas die passende kulinaris g
tung . Zu eine etrank, be e
Sie ein , frischer Focacci
oder Piadina. rson.

Spritz € 25,00
ein Spritz nach Wahl: Aperol, Limoncello,
Mirtillo, Lillet, Campari, Hugo oder Alpsider - <©

Birra € 20,00
Tagliere Classico mit einem Bier ¢

Vino € 29,00
Tagliere Classic mit 1/4 It Rot-
oder Weifwein & ©

After Business

Ein kleines Tagliere mit Mortadella
und Salami. Dazu Fontina Kdse und
frischen Focaccia Wiurfel. Dazu reichen

wir entweder ein Spritz nach Wahl oder ein

kaltes Bier, oder ein 1/8 Rot- oder WeiBwein
A, G, 0O

€ 29,00

Tagliere

Antipasti-Platte mit sorgfaltig ausgewdhlten
italienischen Delikatessen. Preise pro Person

Tagliere Classico
Mortadella, Pancetta und Salame,
Oliven und getrocknete Tomaten * &©

€17,00

Tagliere Formaggi € 18,00
Taleggio, Gorgonzola, Provolone und
Fontina, dazu selbst gemachtes Zwiebel

Chutney frische Focaccia oder Piadina
A G L MO

Tagliere dell’orto

frisches saisonales Gemuse.

Bitte fragen Sie nach den aktuellen
verfugbaren Tagesgemduse. Unser Service
Team berdt Sie gerne, dazu reichen wir
Oliven und frische Focaccia oder Piadina #

€ 16,00

Tagliere la Skisetta

Prosciutto, Mortadella, Coppa,
Salame dazu reichen wir
gerostete Paprika und gerdstete
Tomaten (variiert je nach Saison),
Gorgonzola und Fontina.
Begleitet mit frischer Focaccia

oder Piadina
A G, 0O

€ 25,00

Alle Tagliere werden mit einer frischen
Focaccia serviert.
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Die Focaccia gehort zu den
dltesten Bro’cspeziali’c&ten
Italiens. Sie zeichnet sich durch
ihren luftigen Teig, hochwertiges
Olivensl und eine schonende
Zuberei’(ung aus, die ihr ihren
unverwechselbaren Geschmack
verleiht. Traditionell wird sie
pur, mit Krdutern oder belegt
serviert und steht bis heute fir
die einfache, authentische Kiche
Italiens.

!

Focaccia

Nonnina

Lonzino, Stracchino Nostrano,
Basilikum-Pesto

(mild,cremig) A & H

Sole
Salame, Provolone, gegrillte
Peperoni (wirzig, kraftig) A &M

Cucina

Pancetta, Gorgonzola,
Zwiebelconfit mit Peperoncino
(intensiv sUB-salzig) ~ <M

Romagnola

Crudo, Stracchino Nostrano,
Tomaten

(originale Rezeptur) A &M

Cortile
Mortadella al Pistacchio,
Stracciatella,

Pistaziencreme (fein, nussig) A1

Campagna

Coppa, Pecorino semi Staggionato

und getrocknete Tomaten
(herzhaft, rustikal) A~ &M

I‘Orto
saisonal wechselndes Gemuse
(frisch, ausgewogen) A H M

€ 11,50

€9,50

€10,50

€ 8,50

€10,50

€12,00

€10,00



Die Piadina ist ein traditionelles
italienisches Fladenbrot, das
frisch gebacken und warm
serviert wird. Ob klassisch oder
modern interpretiert, steht sie
fur unkomplizierten Genuss und
italienische Lebensfreude.Kiiche
Italiens.

Piadi
bestelle deine Piadina gefullt mit unseren fri-
schen Produkten

Il ritorno € 8,50
Lonzino, Stracchino Nostrano,
Basilikum-Pesto(mild, cremig) &

La Pausa € 9,00
Salame, Provolone, gegrillte Peperoni
(wrzig, kraftig) ~ &M

La Tentazione €9,50
Pancetta, Gorgonzola,

Zwiebelconfit mit Peperoncino

(intensiv, suB-salzig) # &M

L'Originale € 8,50
Crudo, Stracchino Nostrano,

Tomaten

(originale Rezeptur) A &M

Il Momento € 9,50
Mortadella al Pistacchio,

Stracciatella, Pistaziencreme

(fein, nussig) ~ & H

Il Viaggio €9,00
Coppa, Pecorino semi stagionato,
(getrocknete Tomaten)» &M

Il Giardino € 8,50
frisches Gemuse je nach Saison
(frisch, lebendig) A H#-M



Espresso

Ein guter Espresso ist in Italien
mehr als nur Kaffee - er ist ein

Moment fir sich. Kurz, intensiv
und mit voller Aromenvielfalt

bildet er den perfekten Abschluss.

Er gehort einfach dazu.
U delee
... am Ende bleibt immer ein
bisschen Platz fir etwas Sipes.

Capuccino classico ©

Capuccino classico mit Hafermilch

Cafe Napoletano mit
Pistazien Creme und Sahne &"

Cafe Borbone doppio

DOLCI | DESSERTS
Wir haben eine exquisite Auswahl an
tagesaktuellen Desserts. Wir informieren sie gerne.

&
]

€2,80
€ 3,60
€ 4,20
€ 4,20

€ 3,80

Bibite

ALKOHOLFREIE GETRANKE

VO US Orange
VO US Zitrone
VO US Hollunder

0,33 Lt

€290
€290
€290

VO US Cola Mix/Light € 2,90

Mineralwasser
prickelnd/still

Bier Alkoholfrei

Secco Alkoholfrei

Allergene

® Glutenhaltiges
Getreide

Krebstiere

©Ei

® Fisch

® Erdnuss

® Soja

© Milch oder Laktose

€ 2,00

€ 3,60
€ 4,00

® Schalenfriichte
O sellerie

™ senf

® Sesam

O sulfite

® Lupinen

® Weichtiere

ALKOHOLISCHE GETRANKE

BIER 0,33 Lt 0,5 Lt
Mohren Spezial € 3,60 € 4,50
Mo's Hell Yeah € 3,30

Mo’S Cherry Baby € 3,30

Radler sauer € 3,60 € 4,50
Prosecco 1,0 cl €400

ROTWEIN 1/8 1/4
Hauswein € 5,00 € 8,00
WEISSWEIN

Hauswein €400 € 7,00

FLASCHENWEINE (0,75 Lt.)

Wir informieren sie gerne tber unser
Rot- und WeiBwein Sortiment

Flasche Prosecco (0,75 Lt.) € 35,00



